
 

 

Menu Degustazione 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Das Menü Degustation wird persönlich vom Küchen chef Mart in Benninger für 

Sie zusammen gestellt.  Die Auswahl wird Tischweise definiert.  

 

 

 

Il menu degustazione viene preparato personalmente per voi dal lo  

chef Martin Benninger. La selezione è definita per  il tavolo.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu komplett  6 Gang Fr .  150  

Wi r b i t t en  u m  Ver s t än dn i s ,  dass  wi r  u n se r  Men ü  Degu st a z i on e  n u r  b i s  20  Uh r  an b i e t en  



 

 

 

Antipasti – Vorspeisen 
 

 
Insalata  di stagione  

Salat der Saison 

18 

 

  

 

Vitello tonnato Segreto  

Vitello Tonnato Segreto 

32 

 

  

 

Fegato d’anatra  con rabarbaro e  yogurt 

Entenleber mit Rhabarber und Joghurt  

38 

 

  

 

Scampi con salsa  a llo champagne, champignon e  erba cipollina  

Scampi mit Champagner-Sauce, Champignon und Schnittlauch 

38 

 

  

 

 

Tartare  di manzo affumicata  con caviale  Osietra  

Rindertatar mit Rauch und Osietra Kaviar  

80 

 

 



 

 

 

 

 

Primi – Nudelgerichte 

 
 

Fagottelli  con uova, Sprinz,  l ievito essicato e  rucola  

Fagotelli mit  Ei, Sprinz, getrocknete Hefe und Rucola 

26 

 

  

 

Ravioli a ll 'astice  bretone  con limone e  basilico  

Bretonische Hummerravioli mit Zitrone und Basilikum 

62 

 

  

 

Ravioli a ll’aglio ursino con salsa  a i crauti e  spugnole  

Bärlauchgnocchetti mit Sauerkraut-Sauce und Morcheln 

32 

 

  

 

Agnolotti  di vite llo con levistico  

Kalbfleisch Agnolotti mit Liebstöckel  

26 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Secondi – Hauptgerichte 
 

 
Salmerino con porro e  pistacchi  

Saibling mit Lauch und Pistazien 

 54  

 

  

 

Sogliola  con agrumi e  cavolf iore  

Seezunge mit Zitrusfrüchten und Blumenkohl  

64 

 

  

 

Sella  di agnello con patate  e  peperoni 

Lammrücken mit Kräutern und Peperoni 

62 

 

  

 

File tto di manzo con spezie ,  sedano e  crescione  

Rinderfilet mit Gewürzen, Sellerie und Kresse 

65 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Dolci – Dessert 
 

 
Riso e  mango con  cocco 

Reis und Mango mit Cocos 

26 

 

  

 

Cioccolato con nocciole  e  l imone  

Schokolade mit Haselnuss und Zitrone 

26 

 

  

 

Soufflé  di r icotta  con arance e  gelato al Grand Manier  

Quark Soufflé mit Orangen und Grand Manier -Glace 

Ab 2 Personen 

70 

 

    

 

Selezione di  formaggi di Willi  Schmid 

Käseauswahl von Willi Schmid 

32 

  



 

Herkunftsnachweis 

 

Kalb CH 

Rind CH/US 

Schwein CH 

Taube F 

Wachtel CH/F 

Lamm IRE/CH/F 

Lachs CH 

Steinbutt F/NL 

Wolfsbarsch F/NL 

Oktopus I 

Scampi Südafrika 

Süsswasser Fisch CH/I 

Seezunge F/NL 

Black Cod NZ 

Reh AT 

Hummer F 

Ente F 

Thunfisch S 

Jacobsmuscheln E/GB/F 

Garnele ARG 

 

Unser Service Personal informiert Sie gerne bezüglich 

Nahrungsmittelunverträglichkeiten.  

 

 

 

 


